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OBJETIVOS

UN CURSO PARA TODOS LOS PROFESIONALES
DE LA COMERCIALIZACION DEL SECTOR
PESQUERO

El objetivo de este curso de Experto Profesional es la especializaciony
actualizacion de conocimientos en relacion a los productos de la
Pesca y la Acuicultura en la fase de comercializacion. Se trata de un
sector en continuo desarrollo, pero que sobre todo en los ultimos
anos ha sufrido una enorme transformacion por razén de la aparicion
de nuevos conocimientos y de la introduccion de nuevas tecnologias,
gran parte de ellas relacionadas con el actual proceso de
digitalizacion; por los cambios ocurridos en el circuito
comercializador y en la relacion entre sus agentes; por las nuevas
tendencias de la alimentacion; y por revoluciones importantes
ocurridas en diferentes areas a causa de la intensificacion de las
inversiones en [+D+i. Estas Ultimas areas a las que nos referimos son
las de seguridad alimentaria, trazabilidad y etiquetado de los
productos, sostenibilidad y gestion medio ambiental y el area de
marketing y de los canales de comercializacion para la llegada al
cliente.

El curso empieza con el analisis de la cadena de valor del sector
pesqgero y acuicola y su modelo de consumo y distribucion en Espana.
También se analizan las tendencias e innovaciones en el mercado A
continuacion se explica el propio producto, los tipos de pescado, su
despiece, las formas de almacenamiento y conservacion, de
transporte y las posibilidades culinarias del mismo. Inmediatamente
se pasa a analizar los modulos referidos a seguridad alimentaria,
trazabilidad e informacion al consumidor, y gestion medioambiental
del establecimiento y tratamiento de los desperdicios. Finalmente el
curso se cierra con dos modulos, uno de marketing orientado al
producto (on-line, acciones de comunicacion, escaparatismo) y un
ultimo maodulo de formacién en gestion empresarial.

En suma, se persigue ofrecer una informacion completa al profesional
del sector, potenciando sus conocimientos de todas aquellas areas de
interés fundamentales para la gestion y el éxito de los diversos
formatos de negocios comercializadores de productos pesqueros,
tanto en términos de rentabilidad como de posicionamiento y
competitividad en el mercado, nos le permitira redisenar y modificar
sus estrategias empresariales y profundizar en aquellos factores y
conocimientos que sin duda pueden contribuir a identificar y reforzar
las ventajas competivas de su negocio/ actividad concreta.
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Este curso esta orientado hacia Este curso esta adaptado tanto
profesionales que desarrollan  su a pequenos empresarios, como a
actividad en el sector comercializador aquell.os dentro  del .isector
: o mayorista, pero también a

de la pesca y la acuicultura. Asimismo, _
1 ] ] aquellos profesionales que
aquelios que quieran emprender o desarrollen su actividad en la
iniciar un negocio en este sector comercializacién de productos

aprenderan todo lo necesario para de la pesca.
hacerlo.

Este sector ofrece una amplia vision Los materiales  del curso  se
sobre temas relacionados con la  encuentran en permanente estado de

comercializacion de productos  actualizacién y revisién de novedades
pesqueros, tales como la seguridad
alimentaria, la sostenibilidad, el
funcionamiento de la cadena pesquera
en general, marketing o gestion fiscal
entre otros, todos ellos enfocados hacia
el producto pesquero y su

legislativas.

comercializacion.




CONTENIDOS

UNA VISION INTEGRAL DE LA ACTIVIDAD DE COMERCIALIZACION
PESQUERA

Mddulo I: La Cadena de valor del Sector Pesquero (2 ECTS)

Cadena de Valor: agentes del sector de la pescay la acuicultura

Sector productor, mayorista, del transporte y detallista

El papel de la Administracion Publica en la Regulacion de la Cadena Pesquera

Canal Horeca

Consumo de productos pesqueros en hogares en Espafia y distribucion por canales
Tendencias en alimentacion

Madulo lI: El producto pesquero (3 ECTS)

Composicion de los alimentos y su deterioro

Tipos de Pescado

La cadena del frio y su importancia en el producto pesquero

Almacenamiento, mantenimiento y conservacion del producto

Transporte de productos

Asesor culinario de los productos pesqueros

Practicas

*Novedades 2019-2020: Incluye videos de corte y un monografico sobre los tunidos

Mddulo lll: Seguridad Alimentaria (2 ECTS)

Legislacion para las empresas alimentarias

Peligros asociados a los productos alimentarios en general y a los productos pesqueros en
particular y su prevencion

Sistema APPCC

Adecuacion de la gufa de practicas correctas de higiene de establecimientos al sistema APPCC
Practicas

*Novedades 2019-2020: Incluye monogrdfico sobre el pardsito Anisakis




CONTENIDOS

UNA VISION INTEGRAL DE LA ACTIVIDAD DE
COMERCIALIZACION PESQUERA

Maédulo IV: Trazabilidad y etiquetado de los productos de la Pesca (2 ECTS)

Concepto de trazabilidad

Diferencias entre trazabilidad e informacién al consumidor final
Informacion al consumidor final

Informacion sobre alérgenos

Informacion voluntaria adicional (sellos privados, etc.)

Practicas

Mddulo V: Sostenibilidad en la cadena pesquera y medio ambienye (2 ECTS)

Recursos. Ahorro de recursos en el establecimiento
Procesos. Gestion medioambiental en el establecimiento
Medidas para reducir el desperdicio en el establecimiento
Sostenbilidad en la cadena Pesquera

Practicas

Médulo VI: Marketing orientado al servicio y la marca(2 ECTS)

Recursos. Ahorro de recursos en el establecimiento
Procesos. Gestion medioambiental en el establecimiento
Medidas para reducir el desperdicio en el establecimiento
Sostenbilidad en la cadena Pesquera

Practicas

Mddulo VII: Gestion empresarial y emprendimiento (2 ECTS)

Formas juridicas de creacion de empresas: caracteristicas y diferencias
Gestion laboral de la pequefia y mediana empresa

Tributacion de la pequefia (y mediana?) empresa

Contabilidad y finanzas

Métodos de pago

Practicas




EQUIPO DOCENTE

UN GRAN PANEL DE EXPERTOS DETRAS DE LA PANTALLA

" M? LUISA ALVAREZ
DIR?nggE?Cﬁggsgtﬁf DIRECTORA GERENTE DE SOFiA GOMEZ
FEDEPESCA Y DIRECTORA ADJUNTA TECNICO DE CALIDAD Y

EXPERTO PROFESIONAL DE LA UNED. :
. DEL CURSO OMERCIALIZACION DE
SEGURIDAD ALIMENTARIA'Y
COMERCIALIZACION DE PRODYCTOS DE PRODYCTOS DE LA PESCA Y LA

LA PESCAY LA ACUICULTURA ACUICULTURA PRL

Licenciado en  Ciencias  Econémicas vy Licenciada en Ciencias Licenciada en Veterinaria y
Empresariales. Master of Arts in Economics, i .
pres: . : Empresariales. Experta en Master en Seguridad
Universidad de Essex. Philosophy Doctor in distribucion comercial y en el ) ) .. .
Economics, Universidad de Essex. Doctor en 0 Alimentaria. Técnico Superior
' ' sector pesquero y acuicola.

de Riesgos Laborales. Autora

Economia por la Universidad Complutense de
de numerosas publcaciones.

Madrid. Autor de mas de cien publicaciones
cuenta con una dilatada experiencia tanto
académica como profesional

Experta en legislacion aplicada
al sector, con mas de 25 afios de
experiencia en el mismo.
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SILVIA GIL MARILO REINA FRANCISCO JAVIER
TECNICO DE CALIDAD Y DOCTORA EN CIENCIAS PASCUAL
SEGURIDAD ALIMENTARIA Y ECONOMICAS Y LICENCIADO EN CIENCIAS
COMMUNITY MANAGER EMPRESASII\IAELEI)ES POR LA ECONOMICAS Y EMPRESARIALES

Licenciado en Ciencias Econémicas y

Licenciada en Veterinaria y Doctora en Ciencias Econdmicas y . .
: . : Empresariales, miembro Fundador
Master en Seguridad Empresariales. Socia fundadora de la ) )
. . : o ~ . del Registro de Economistas
Alimentaria. Community Asociacion Espafiola de Marketing . .
-y . Asesores Fiscales. Miembro del
Manager de Comepescado y Académico y Profesional (AEMARK). ) ~ .
. L Instituto  Espafiol de  Analistas
Coordinadora de Proyectos de Autora de numerosa publicaciones . :
. . L . . . Financieros. Responsable del
Promocién y Marketing. Autora académicas y divulgativas en el area de )
2 ) Departamento contable- fisca de
de numerosas publicaciones. Marketing ACONFISA




EQUIPO DOCENTE

UN GRAN PANEL DE EXPERTOS DETRAS DE LA PANTALLA

} ?

YOLANDA MARTINEZ
RESPONSABLE DEL DPTO.
LABORAL Y DE
SUBVENCIONES ADEPESCA

LUIS BUSTOS DANIEL PALMA
CHIEF FINANCIAL OFFICER DEPARTAMENTO FISCAL Y
FEDEPESCA FINANCIERO FEDEPESCA

Licenciado  en Direccion vy

L L Licenciado en Administraciony Técnico superior en
Administracibn de Empresas y . s - ., )
. . L . Direccibn de Empresas con Administracién 'y finanzas y
Master en Tributacion/Asesoria ., . .
, mencién en Finanzas. Master en Asesoria Laboral.
Fiscal. Responsable del : . .
. . . Departamento Fiscal y Financiero Responsable del departamento
Departamento Fiscal y Financiero .
de FEDEPESCA de Fedepesca. laboral y de subvenciones de
ADEPESCA

LOS EXPERTOS OPINAN

“Ante a un consumidor cada vez mds exigente y comprometido con la salud y la
sostenibilidad, el comercializador pesquero se convierte en prescriptor del
producto y una de las principales fuentes de informacion al consumidor.

Por ello, se hace imprescindible que cuente con una formacién cada vez mds
amplia, multidisplinar y en constante actualizacién, como la que se recoge en el
programa de este curso”.

Alicia Villauriz, Secretaria General de Pesca. Ministerio de Agricultura,
Pesca y Alimentacién

"Una formacion pionera en Europa para la comercializacion pesquera, que
te ayudard a emprender, actualizar tus conocimientos y prestigiar tu
profesion. Imprescindible!"

Maria Luisa Alvarez, Directora Gerente de FEDEPESCA




LOS EXPERTOS OPINAN

“Una gran apuesta por la cualificacion en la comercializacion pesquera, que
ayudard a poner en valor a todos los profesionales de la cadena”

Javier Garat, Secretario General de la Confederacion Espaiiola de
Pesca (CEPESCA)

UN CURSO IMPRESGINDIBLE PARA
EL SECTOR COMERGIALIZADOR
PESQUERD

O O

Modalidad 100% ONLINE, ) Nuevos contenidos: Videos de
disponible a cualquier hora, desde 'P.rguo del curs'o.920. € corte y monograficos sobre los
cualquier parte, con tutorias y Posibilidad de bonificacion por tunidos y el Anisakis. Contenido
apoyo docente permanente cuota en constante actualizacion

SOLICITA TU MATRICULA Aqui

Con la colaboracion de: Organizado por:

o O Uppesch | SECRETARIA GENERAL @
a a ¥ ALIMENTACION DE PESCA
FEDEPESCA



https://formacionpermanente.fundacion.uned.es/tp_actividad/idactividad/11243

