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Foro en el que se
debatiran las

La ministra de Agricultura, Alimentacion y Medio interconexiones que
Ambiente, Isabel Garcia Tejerina, anuncié que Espaia va a €stan contribuyendo
disponer, hasta el afio 2020, de 663 millones de euros para 2 los cambios en la
ayudar a las personas mas desfavorecidas, de los que 563 agricultura mundial,
corresponden a financiacion de la Unién Europea y otros Sus efectos y las
100 millones al presupuesto nacional. mejores formas de
actuar  ante  los
Durante la visita realizada al Banco de Alimentos de Alcala MISMOS.
de Henares (Madrid), la ministra, junto al ministro de Fuente: ICAE

Sanidad, Servicios Sociales e lIgualdad, Alfonso Alonso, 14-25 de
presenté el Programa 2015 de ayuda alimentaria para las septiembre. Curso
personas mas desfavorecidas. ”Lost harvest and
wasted food".
Fuente: MAGRAMA Wageningen’
Paises Bajos.

El curso analizara la
cadena de suministro
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NUEVO SITIO WEB DE AECOSAN: "EL
ETIQUETADO CUENTA MUCHO"

El pasado 20 de julio la Agencia Espafiola de Consumo,
Seguridad Alimentaria y Nutricion (AECOSAN) presento la
campana “El etiquetado cuenta mucho”, con la finalidad
de dar a conocer las ventajas de la informacion alimentaria
facilitada al consumidor.

MAYOR PRODUCCION Y DESCENSO DE
LOS PRECIOS SEGUN LAS,
PERSPECTIVAS AGRICOLAS 2015-2024
DE LA OECD-FAO

El nuevo informe "OCDE-FAO Perspectivas Agricolas 2015-
2024" prevé para la proxima década un menor ritmo de
crecimiento en el comercio agricola, una proporcion global
de produccion y consumo estables, una mayor
concentracion de la exportacion de productos agricolas
basicos en unos pocos paises exportadores y una dispersion
de las importaciones en un numero cada vez mayor de
paises. Los precios reales de los productos agricolas
experimentaran un descenso gradual, aunque los precios
se mantendran elevados. Por otra parte, el incremento de
ingresos en los paises desarrollados incentivara un cambio
en la demanda de alimentos y cambios en la dieta.

INFORME SOBRE LA IMPORTANCIA DEL
AGUA PARA GARANTIZAR LA
SEGURIDAD ALIMENTARIA

Décimo volumen de la serie de documentos de trabajo del
Comité de la FAO de Suecia, que bajo el titulo “Water,
food security and human dignity - a nutrition perspective”,
analiza la importancia del agua para la seguridad
alimentaria a nivel mundial y la necesidad de llevar a cabo
una gestion sostenible de los recursos naturales. Ademas,
el informe recopila ejemplos de nuevas formas de
colaboracion entre los gobiernos, el sector privado y la
sociedad civil.

de los alimentos vy el
papel de los
diferentes  actores,
asi como el diseno de
alternativas
sostenibles para las
practicas de
cosecha,
almacenamiento,
gestion vy deterioro
de los residuos de
alimentos.

Fuente: Wageningen
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15 de septiembre-
15 de noviembre.
A" Edicion de
Restaurantes
contra el Hambre.
Espaia.

Iniciativa solidaria de
la_ hosteleria en
Espana promovida
por Accion contra el
Hambre en
colaboracion con la
Federacion Espanola
de Hosteleria.
Inscripciones hasta el
30 de septiembre.
Fuente: Accion
contra el Hambre
24-27 de
septiembre.
Barcelona
Degusta.
Barcelona,
Espafa.

Festival
gastronomico
popular para
disfrutar de la
gastronomia 'y  sus
mejores
ingredientes. Clases
magistrales, talleres,
degustaciones, catas,
cuenta cuentos, cine
y conciertos al aire
libre, entre otros. En
la Sala Degusta se
tratara la tematica
"Food Waste: Coémo



http://eletiquetadocuentamucho.aecosan.es/
http://eletiquetadocuentamucho.aecosan.es/
http://www.oecd-ilibrary.org/agriculture-and-food/oecd-fao-agricultural-outlook-2015_agr_outlook-2015-en
http://www.oecd-ilibrary.org/agriculture-and-food/oecd-fao-agricultural-outlook-2015_agr_outlook-2015-en
http://www.oecd-ilibrary.org/agriculture-and-food/oecd-fao-agricultural-outlook-2015_agr_outlook-2015-en
http://www.oecd-ilibrary.org/agriculture-and-food/oecd-fao-agricultural-outlook-2015_agr_outlook-2015-en
http://www.government.se/contentassets/5ef425430d2f49cea3ebc4a55e8127e5/water-food-security-and-human-dignity
http://www.government.se/contentassets/5ef425430d2f49cea3ebc4a55e8127e5/water-food-security-and-human-dignity
http://www.government.se/contentassets/5ef425430d2f49cea3ebc4a55e8127e5/water-food-security-and-human-dignity
http://www.green-cook.org/A-vos-agendas-Le-seminaire-de.html
http://www.green-cook.org/A-vos-agendas-Le-seminaire-de.html
http://www.dona.accioncontraelhambre.org/acciones/restaurantescontraelhambre/
http://www.dona.accioncontraelhambre.org/acciones/restaurantescontraelhambre/
http://www.dona.accioncontraelhambre.org/acciones/restaurantescontraelhambre/
http://www.dona.accioncontraelhambre.org/acciones/restaurantescontraelhambre/
http://www.dona.accioncontraelhambre.org/acciones/restaurantescontraelhambre/
http://www.dona.accioncontraelhambre.org/acciones/restaurantescontraelhambre/
http://www.dona.accioncontraelhambre.org/acciones/restaurantescontraelhambre/
http://www.dona.accioncontraelhambre.org/acciones/restaurantescontraelhambre/
http://www.dona.accioncontraelhambre.org/acciones/restaurantescontraelhambre/
http://www.dona.accioncontraelhambre.org/acciones/restaurantescontraelhambre/
http://www.dona.accioncontraelhambre.org/acciones/restaurantescontraelhambre/
http://www.barcelonadegusta.com/
http://www.barcelonadegusta.com/
http://www.barcelonadegusta.com/
http://www.barcelonadegusta.com/
http://www.barcelonadegusta.com/
http://www.barcelonadegusta.com/
http://www.barcelonadegusta.com/
http://www.barcelonadegusta.com/
http://www.barcelonadegusta.com/
http://www.barcelonadegusta.com/
http://www.barcelonadegusta.com/
http://www.barcelonadegusta.com/
http://www.barcelonadegusta.com/
http://www.barcelonadegusta.com/
http://www.barcelonadegusta.com/

LA FAO Y AUTOGRILL SE ASOCIAN
PARA COMBATIR EL DESPERDICIO DE
ALIMENTOS

La FAO y Autogrill, multinacional de restaurantes en
autopistas y aeropuertos en 30 paises, se han asociado
para reducir las pérdidas y el desperdicio de alimentos y
apoyar la produccion de los pequefios agricultores en los
paises en desarrollo.

Durante el acuerdo de tres afios de duracién, la FAO
proporcionara herramientas a Autogrill para vigilar y
reducir las pérdidas y el desperdicio de alimentos en sus
establecimientos y sensibilizar a sus clientes sobre esta
problematica. Por su parte, la cadena de restaurantes
prestara mayor atencion a la procedencia de sus
productos.

CONVOCATORIA ABIERTA A
PROYECTOS DE INNOVACION
CIUDADANA

La iniciativa de Innovacion Ciudadana de la Secretaria
General Iberoamericana (SEGIB) y el Ministerio de Cultura
de Brasil por medio de su accion #RedelLabs, con la
colaboraciéon de Medialab-Prado, convocan a |la
presentacion de propuestas de experimentacion e
innovacion ciudadana para investigacion, desarrollo,
documentacion, y/o prototipado provenientes o con
aplicacion en el ambito iberoamericano, en el Laboratorio
Iberoamericano de Innovacién Ciudadana/Brasil (LABiCBR),
que se realizara del 15 al 29 de noviembre de 2015 en Rio
de Janeiro.

CUESTIONARIO EUROPEO DE
NECESIDADES DE COMPETENCIAS Y
CAPACIDADES

Encuesta para el analisis de las necesidades en formacion
de la industria alimentaria y las empresas (referente a
educaciéon académica, formacion y Desarrollo Profesional
Continuo).

El cuestionario se desarrolla en el marco del Proyecto
europeo EU FOOD-STA (European Food Studies & Training
Alliance) cofinanciado por el programa ERASMUS+, con el

aprovechar los
alimentos".

Fuente: Barcelona
Degusta
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objetivo de establecer y facilitar colaboraciones entre la
industria y el sector académico para el intercambio de
conocimientos, necesidades, ideas, capacitacion vy
personal.

NUEVA EDICION DE LOS PREMIOS
ECOEMPRENDEDORES BIOCULTURA

Hasta el 5 de octubre permanecera abierta la segunda
convocatoria de los “Premios Ecoemprendedores
BioCultura”, organizados por BioCultura con Ila
colaboraciéon especial de Greenbiz (Green Business Spain),
cuya mision es “visibilizar e impulsar las mejores practicas
empresariales en el sector ecolégico, contribuyendo de
este modo al desarrollo y expansion de una economia mas
verde y baja en carbono, justa e inclusiva”.

CONVOCATORIA DE SUBVENCIONES
PARA PROYECTOS DE PREVENCION Y
PREPARACION PARA LA REUTILIZACION
DE RESIDUOS MUNICIPALES

Con la finalidad principal de fomentar la prevencion y la
preparacion para la reutilizacion de residuos municipales
y, por tanto, contribuir a lograr una gestion mas sostenible
y un ahorro de recursos naturales, se presenta esta
convocatoria de subvenciones dirigida a entes locales,
entidades sin animo de lucro y universidades de Cataluda.

EL AYUNTAMIENTO DE ZARAZOGA
IMPULSARA EL CONSUMO DE
PRODUCTOS DE LA HUERTA

El Ayuntamiento de Zaragoza impulsara la relacion entre
los agricultores y los consumidores de su ciudad, sean
particulares, tiendas o restaurantes, para favorecer la
distribucion y consumo de productos ecolégicos cultivados
en la huerta zaragozana. E| compromiso es elaborar una
"hoja de ruta" que favorezca que, antes de fin de ano, la
adhesion de mas restaurantes al Proyecto Life KmO.

EL GRUPO IFAY LA FUNDACIQN GASOL
SE UNEN PARA PROMOVER HABITOS DE
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VIDA SALUDABLES

El Grupo IFA y la Fundaciéon Gasol firmaron el pasado
martes 14 de julio un acuerdo con el objetivo de difundir y
promover habitos de vida saludables. El acuerdo se
prolongara al menos durante tres afos e incluira toda una
serie de actividades y programas en el ambito de la
alimentacion y el deporte.

NUEVO METODO DE CONSERVACION
ALARGA LA VIDA DE LOS ALIMENTOS
POR SUPERENFRIAMIENTO

Cientificos escandinavos han empleado el
superenfriamiento ("superchilling”) para mantener la
frescura del salmén hasta 30 dias sin afadir productos
quimicos. El método de conservacion, desarrollado por los
laboratorios SINTEF, se encuentra en un punto entre el
congelamiento y el enfriamiento, y sera probado en
alimentos ecolégicos, entre otros productos, como parte
del proyecto de la Union Europea SUS-Organic.

LA UNIVERSIDAD DE TEL AVIV UTILIZA
IMPULSOS ELECTRICOS PARA
CONSERVAR LA LECHE

Una investigacion llevada a cabo desde la Universidad de
Tel Aviv aprovecha campos eléctricos pulsados de bajo
consumo para matar a las bacterias de la leche y contribuir
al aumento de su vida util.

Este proceso podria proporcionar un proceso de
pasteurizaciéon no térmico, sin suministro constante de
electricidad, por lo que resultaria una alternativa para los
paises menos desarrollados.

@ Iniciativas contra el desperdicio alimentario

PONT ALIMENTARI: UNIDOS PARA APROVECHAR LA
COMIDA QUE SE DESPERDICIA

El proyecto Pont Alimentari pretende incidir en la reduccion del desperdicio a través
de una campana de educacién ambiental basada en valores de solidaridad y en el
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aprovechamiento de los recursos naturales. Incluye el diagnostico de los alimentos
que se tiran en la distribucion al por menor, el catering y la restauracion, su
sensibilizacion respecto al derroche alimentario, las propuestas de mejora y la
creacion de una red de interaccidn entre las empresas donantes y entidades
benéficas de Barcelona.

El proyecto esta promovido por la Fundacion Prevencion de Residuos y la Fundacion
Banco de Recursos, con el apoyo del Departamento de Territorio y Sostenibilidad de
la Generalitat de Catalufa.

ALIMENTOS LIOFILIZADOS ELABORADOQS CON
PRODUCTOS A PUNTO DE CADUCAR

FoPo Food Powder es un nuevo producto alimenticio liofilizado creado por
estudiantes de la Universidad de Lund (Suecia) a partir de frutas y verduras a punto
de caducar o alimentos que son desechados por no cumplir los estandares del
mercado. El producto resultante cuenta con una vida Util de hasta dos afnos y
mantiene buena parte de las propiedades nutricionales de los alimentos originales.

UN VIAJE SIN DESPERDICIOS

El minorista eléctrico ao.com ha presentado una campana disefiada para ayudar a
combatir los residuos de alimentos en el Reino Unido. Centrada alrededor de una
plataforma interactiva, lleva a los consumidores de compras a por los productos que
van a preparar esa noche. Ademas de diversos consejos, incluye un planificador de
comidas descargable, recetas y una guia de congelacion.

la estrategia “Mas alimento, menos desperdicio” E ﬁi -
es una iniciativa del:
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